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OBJETIVO GENERAL

. CONOCER EL SURGIMIENTO DE “LA FUENTE DE
SODA”Y LA TECNICA DE SERVIR LOS HELADOS.

OBJETIVOS ESPECIFICOS

. IDENTIFICAR LAS COMBINACIONES CLASICAS
DE HELADOS, ASi COMO LA VAJILLA PARA SU
PRESENTACION.

. DESARROLLAR MEDIANTE LA PRACTICA LAS
HABILIDADES PARA MEJORAR LA
PRESENTACION DE LOS HELADOS.

. ADQUIRIR LAS RECETAS Y LOS
CONOCIMIENTOS NECESARIOS PARA PODER
CREAR SUS PROPIAS COMBINACIONES DE
HELADOQOS.
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